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PORTAKALLI CEVIZLI KEK

4 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardagi siviyag

1 su barda@i portakal suyu
1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 su barda@i ceviz Portakal

Oncelikle portakall yikayip, dilimleyelim. Yagladigimiz kek kalibina dilimledigimiz portakall tabanina dizelim.
Genis gukur bir kdseye yumurtalar kiralim, sekeri alip ¢irpalim, kdptriince portakal kabudu rendesini ilave
edelim. Sirasiyla siviyadi,1 bardak portakal suyunu,3 bardak unun ilave edip kabartma tozunuda katarak
mikserle ¢irpalim. Son olarak cevizi ekleyelim karistiralim. Karigimi kek kalibina alalim 170 derecelik i1sida
pismeye birakin.
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