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PORTAKALLI CAY KURABIYESI

125 gr tereyag

1 kahve fincani zeytinyag!

2 adet yumurta

2 gay bardadi Pakmaya Pudra Sekeri
1 ¢orba kasigi kuru Gztm

1 cay bardagdi kirilmig ceviz igi

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
3,5-4 su bardagi un

1 portakalin rendelenmis kabugu
Ayrica:

Portakal marmeladi veya receli

Yumurtalardan bir tanesinin sarisini daha sonra kullanmak tzere ayirin.

Yumurtalardan bir tanesinin sarisini daha sonra kullanmak tzere ayirin.

Un hari¢ tim malzemeyi hamur yogurma kabina ayirin.

Azar azar unu ilave ederek plrizsiz ve ele yapismayan yumusak kivamli bir hamur elde edene kadar yodurun.
Hamurdan cevizden biraz daha blyuk pargalar koparin. Her pargayi elinizin igine yuvarlayin ve ortasinda bosluk
olacak sekilde delin.

Kurabiye hamurlarini yagh kagit serili firin tepsisine aralikl olarak dizin.

Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda, 20-25 dakika pisirin.

Pisen kurabiyeleri firndan alin, ortasindaki bogluklara istege gére marmelat dékin. ik ilik servis yapin.
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