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PORTAKALLI BOHCA

4 adet yarim portakal
Hamuru igin:

1 su bardagi un

175 gr. kati yag

4 corba kasigi tozseker
1 yumurta

Uzerine stirmek igin:

1 yumurta

1 corba kasigi sut

Portakalin kabuklarini elma soyar gibi soyarak, beyaz kisimlarini iyice temizleyin. Hamur i¢in verilen bittin
malzemeyi bir kabin i¢inde iyice yogurun. Bu hamuru buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Sonra hamuru dért
esit parcaya ayirip, her pargayi ince olarak agip, hamuru 15 cm. blydkliginde kare pargalar halinde kesin.
Hamurlarin orta kisimlarina yarim portakallari yerlestirip, kdse kisimlarini ortada birlestirip bohga sekli verin.
Yumurta aki yardimiyla bu késeleri yapistirin. Kalan hamur parcalarindan, yaprak ve gicek sekilleri kesip, bunlari
bohcanin tam ortasina yapistirin. Portakalli bohcalari, yaglanmis tepsiye dizip, sicak firinda 20 dakika pisirin.
Finndan alinca Uzerlerine, yumurtajle ¢irptiginiz sttt sdrdin.

Not: Portakalli boh¢alar kiicUk kii¢ik de hazirlayabilirsiniz. EGer isterseniz bohgalari seftali, kayisi veya elma ile
de hazirlamaniz mimkan.
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