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PORTAKALLI BISKUVI

Biskdvi icin:

175 grun

75 gr bugday nisastasi
1 paket kabartma tozu
1 yumurta

1 tutam tuz

1 portakal

100 gr tereyagi

4 corba kasigi tozseker
100 gr ¢ikolata

Glazir igin:

4-5 corba kasig portakal suyu
100 gr pudraseker

Tereyagini oda i1sisinda yumusgatin. Gikolatayi rendeleyin. Portakalin kabugunu rendeleyip suyunu ¢ikarin. Un,
nisasta ve kabartma tozunu hamur yogurma kabina eleyip diger malzemeleri ilave edin ve yodurun. Uzerini
nemli bir bezle 6rtlip 30 dakika dinlendirin. Hamuru merdane ile yarim cm kalinliginda agip 5-6 cm uzunlugunda
dikdoértgen kesin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 15-20 dakika pisirin.
Glazur icin, portakal suyu ve pudrasekeri ¢irpin. Rendelenmis portakal kabugunu ekleyip karistirin. Biskivilerin
Uzerine glazir sUrOp servis yapin.
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