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PORTAKALLI BISKUVI

Necip Usta

270 gr.yag

250 gr. pudra sekeri

Az vanilya

1/2 ¢ay kasigi rendelenmis limon kabugu
2 yumurtanin sarisl

3 btlin yumurta

300 gr. elenmis un

Bisklvileri yapistirmak igin:

2 kahve fincani portakal marmelati

Yag, pudra sekeri, vanilya, rende limon kabugunu gukur bir kaba koyunuz. Agag bir spatula ile 3-4 dakika iyice
karistirarak képartinGz. Teker teker yumurta sari ve battin yumurtalari ilave edip karistirarak yedirip bir - iki
dakika daha kdpUrtlp unu ilave edip karistirarak yediriniz. Hazirladiginiz hamuru, ucunda 1+1/2 santim
genisliginde diiz dig bulunan sikma torbasina doldurup bir tepsinin Gzerine pargsémen kagidi sererek Uizerine
Uger santim ara ile biskditleri ceviz buyUkligunde sikiniz ve 200 derece ortadan hizli firinda sekiz - on dakika
pisirip firindan ¢ikariniz. Soguyunca biskuvilerin yarisinin altina portakal marmelati strGp diger yarisini
yapistiriniz.
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