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PORTAKALLI BAYRAM DÜĞÜMÜ

1 paket tereyağı
2 adet yumurta
1 çay bardağı pudra şekeri
1 tatlı kaşığı portakal kabuğu rendesi
2 çorba kaşığı yoğurt
1 paket kabartma tozu
Alabildiği kadar un
Şerbet için:
2 su bardağı şeker
2 su bardağı su
1 çay bardağı portakal suyu

Önce şeker ve su kaynatılır. Ateşten almaya yakın portakal suyu eklenir. ateşten alınır ve soğumaya bırakılır.
Tereyağın yarısı alınır. (Yumuşak olması önemli) Üzerine yumurta ve pudra şekeri katılır ve parmak uçlarıyla
karıştırılır. Sonra un, kabartma tozu ve rende portakal kabuğu eklenir. Kulak memesi yumuşaklığında bir hamur
yapılır. Yarım saat dinlendirildikten sonra hamurdan ceviz kadar parçalar alınır. Masanın üzerinde 4 parmak
eninde çubuk yapılır. Çubuk bir kat düğüm yapılır. Uçları alta sokuşturarak yağlanmış tepsiye dizilir. Kalan
tereyağı eritilir ve düğümlerin üzerine gezdirilir. Önceden ısıtılmış 180 derece fırında kızarana kadar pişirilir.
Sıcakken soğuk şerbet gezdirilir.

© lezzetler.com tarif no:61360 • adı:Portakallı Bayram Düğümü • gönderen:mırmır • indirme tarihi:26.04.2024 - 10:05

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-bayram-dugumu-vt46994
http://www.tcpdf.org

