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PORTAKALLI BAYRAM DUGUMU

1 paket tereyagi

2 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1 tath kasidi portakal kabugu rendesi
2 corba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 cay bardadi portakal suyu

Once seker ve su kaynatilir. Atesten almaya yakin portakal suyu eklenir. atesten alinir ve sogumaya birakilir.
Tereyagin yarisi alinir. (Yumusak olmasi énemli) Uzerine yumurta ve pudra sekeri katilir ve parmak uglariyla
karistirilir. Sonra un, kabartma tozu ve rende portakal kabugu eklenir. Kulak memesi yumusakhginda bir hamur
yapilir. Yarim saat dinlendirildikten sonra hamurdan ceviz kadar pargalar alinir. Masanin Gzerinde 4 parmak
eninde gubuk yapilir. Gubuk bir kat digum yapilir. Uglar alta sokugturarak yaglanmis tepsiye dizilir. Kalan
tereyag eritilir ve digtmlerin Gzerine gezdirilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
Sicakken soguk serbet gezdirilir.
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