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PORTAKALLI BALLI KEK

350 GR UN

1 TATLI KASIGI KABARTMA TOZU
1 GAY KASIGI TOZ KARANFIL

75 GR TEREYAG

3 YUMURTA

2 PORTAKAL

2 SU BARDAGI BAL

USTU ICIN

1 CORBA KASIGI PORTAKAL SUYU
1/2 CAY BARDAGI BAL

PORTAKALIN KABUGUNU RENDELEYIP SUYUNU SIKIN. UN, KABARTMA TOZU, KARANFILI
KARISTIRIN. TEREYAGI, YUMURTA, 4 GORBA KASIGI PORTAKAL SUYU VE 1 CORBA KASIGI
PORTAKAL KABUGUNU KARISTIRIN. UNA ILAVE EDIP iYICE CIRPIN. HAZIRLADIGINIZ KARISIMA BALI
EKLEYIP KARISTIRIN. YUVARLAK BiR KEK KALIBININ DiBiNi YAGLADIKTAN SONRA PORTAKAL
DILIMLERIYLE KAPLAYIN. KEK HAMURUNU KALIBA BOSALTIN. 160 DERECE ISITILMIS FIRINDA 1
SAAT PISIRIN. 5 DK.SOGUMAYA BIRAKIN. KEKi SERVIS TABAGINA TERS GEVIREREK CIKARIN.
PORTAKAL SUYU ILE BALI KARISTIRIN. HAZIRLADIGINIZ KARISIMI FIROAYLA ILIK KEKIN UZERINE
SURUN. KALANINI KEKIN UZERINE DOKEREK EMMESINi SAGLAYIN. PORTAKALLI BALLI KEKi SOGUK
OLARAK SERVIS YAPIN.

ML® Portakal Serbetli Kek icin tiklayinML® Balli Pirincli Kek icin tiklayin
ML® Ball Pirincli Kek (gorsel)
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