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PORTAKALLI BALKABAGI CORBASI

250 gram balkabagi

1 adet yemeklik dogranmig sogan
1 dis sarimsak

2 kaglk tereyag

5-6 bardak su

Tuz

Karabiber

1 adet portakalin suyu

1 yemek kagigi un

Balkabagini soyup kugbasi olarak dilimleyerek hazirlayiniz. Ayni sekilde sodan ve sarimsaklari da dograyarak
hazir hale getiriniz. .

Tencerede tereyagini kizdirip unu kavurunuz. Ince kiyiimig sogan ve sarimsaklarla dogradiginiz balkabaklarini
ilave ediniz.

Su ilave edip karistiriniz ve orta ateste 15-20 dk.pisiriniz.

Balkabaklari tamamen yumusayana kadar pisirme islemine devam ediniz ve gorbayi blenderdan gegiriniz.
Tuz, karabiber ve bir adet portakalin suyunu ilave edip kisik ateste arada karistirarak 5 dakika kadar pisirme
islemine devam ediniz.

Pisen gorbanizi dilediginiz sekilde servis yapabilirsiniz. Ben bu portakalli lezzeti, portakal ¢ganaginda sunmak
istedim.
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