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PORTAKALLI BADEMLI PILAV

2 Su Bardagi Piring

2 Corba Kasigi Zeytinyagdi

2 Corba Kasigi Tereyag!

2 Corba Kasigi Badem

1 Adet portakalin rendelenmis kabugu ve sikilmis taze suyu
Yeteri Kadar Tuz, karabiber

2.5 Su Bardagi Sicak Su

Pirinci Ik suyla i1slatip 15 dk bekletin. Yikayip stizin.

Yaglar pilav tenceresine alin, bademleri ekleyip kavurun. portakal kabugunu ilave edip karigtirin ve hemen
sUzulmUs pirinci ekleyip 1-2 dk kavurun. Uzerine 2.5 bardak sicak su ve sikilmig taze portakal suyunu ilave edip
kisik ateste pismeye birakin. Suyunu ¢ekince 20 dk demlendirip harmanlayarak servis yapin.
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