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PORTAKALLI BADEMLI HALKALAR

100 gr tereyagi

1 adet yumurta sarisi

Yarim bardak seker

1 ¢cimdik tuz

2-2,5 bardak un

1 paket vanilya

1 adet portakalin kabugunun rendesi
Uzeri igin:

Yeterice file badem

1 adet yumurta aki

Yumusak tereyadini, portakal kabugu, seker, yumurta sarisi ve vanilyayi karistirdim. Bir ¢cimdik tuzu da attiktan
sonra kontrollU olarak un ekledim. Streg film arasinda yarim santim kadar a¢tigim hamuru kalipla sekillendirdim.
Hafifce ¢irptigim yumurta akini kurabiyelere sirdim ve file bademle stsledim. Isinmis firnda hafif¢e
pembelesene kadar pigirdim.
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