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PORTAKALLI ACIBADEM KURABIYELERI

Kurabiye Hamuru igin:

1 Gay Bardagi Bugday Unu (50g)

2 > Cay Bardag@ Toz Badem (100g)

3 Adet Yumurtanin Beyazi

1 Gay Bardagi Toz Seker (85g)

1 Portakalin Kabugunun Rendesi

2 Cay Kagi§i Pakmaya Sekerli Vanilin

1 Tutam Tuz

Uzeri igin:

2 Yemek Kasig Pakmaya Pudra Sekeri

Firninizi 6nceden 1650C ayarlayin ve isitin.

Yumurta beyazlari ve sekerin yarisini mikser yardimi ile karisim beyazlagip kdpUklenene dek 4-6 dakika
¢irparak karistirin.

Un ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[ZInu bagka bir karigtirma kabina aktarip Gizerine diger malzemeleri ilave
edin.

Hazirladi§iniz unlu karisimi yumurtal karigima bir spatula yardimi ile séndirmeden yavasca yedirin.
Hazirladi§iniz kurabiye hamurundan pisirme kagidi serili tepsiye birer biyUk kagikla araliklarla dizerek
paylastirip, Gzerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirin.

Onceden 1650C isitilmis firinda, 10-12 dakika pisirip, 1zgara teli Gizerinde sogutun. Soguk servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:121601 « adi:Portakalli Acibadem Kurabiyeleri « génderen:yigit bulan « indirme tarihi:20.09.2024 - 19:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-acibadem-kurabiyeleri-vt89145
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/portakalli-acibadem-kurabiyeleri-121601.jpg
http://www.tcpdf.org

