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PORTAKALLI PASTA

https://www.droetker.com.tr

Pandispanya:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

1 cay bardagi su

1 portakal kabugu rendesi

Krema:

2 adet portakal

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmusg st
Uzeri icin:

1 adet portakal (ince dilimlenmig)

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kelepgeli kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢irpma kabina alin ve mikser ile 6nce diguk, sonra yiiksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Portakal kabudu rendesini ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Kaliba alin, Gzerini dizeltin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 40 - 45 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kalibin kelepgesini spatula yardimi ile kenarlarindan ayirarak ¢ikarin ve pandispanyayi
sogumaya birakin. )

Portakallarin kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini ayiklayin ve blenderda piire haline getirin. Uzerine pasta kremasi
ve sit ekleyerek mikser ile 2-3 dakika girpin. .

Pandispanyay enlemesine ikiye kesin. Arasina krema surtp kapatin. Uzerini de krema ile kaplayin ve pastayi
buzdolabinda 2-3 saat bekletin.

Portakal dilimleri ile sUsleyip dilimleyerek servis yapin.
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