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PORTAKALI KEK

150 Gr Sana Hamurigi

6 Adet yumurta

13 Yemek Kasigi un

1 Adet portakalin kabugu veya suyu
13 Yemek Kasigi toz seker

1 Paket vanilya

1 Cay Kasigi kabartma tozu

Bir portakalin kabugu beyaz etli kismina kadar rendelenir suyu sikilarak bir tarafa birakilir cam veya porselen bir
kasede yumurta,seker ve portakal kabugu rendesi yodurt kivamina gelene kadar ¢arpilir bu karigima elenmis
un,kabartma tozu ve portakal suyu ilave edilir karisim yalanip unlanmis kek kalibina dékaldr orta 1sili firinda 40
dakika pisirilir bu sire sonunda bir kibrit ¢épu batirilir kibrit nemli veya hamur ¢ikarsa bir stire daha pisirmek
gerekir,kuru ¢ikarsa pismis demektir tepsi firndan ¢ikarilir ve kek bir servis tabagina aktarilarak sogumaya
birakilir soguduktan sonra bir bigakla kesilerek servis yapilir dilerseniz tizerine portakal kabudu veya pudra
sekeri dokdin.

© lezzetler.com tarif no:76803 « adi:Portakali Kek « génderen:altin lokma « indirme tarihi:24.04.2024 - 08:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-kek-vt20950
http://www.tcpdf.org

