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PORTAKAL VE LIMON SOSLU DILIMLI ELMA

Malzemeler:

4 adet elma

1 adet limon

1 adet portakal

8 adet taze ceviz

150 gram pudra sekeri veya esmer seker
60 gram tereyag!

1 yemek kasigi seker

1 cay bardagi su

Limon suyu

Hazirlanisi:

Limon ve portakalin kabugunu soyun. Kabuklari ince gubuklar hainde keserek kaynar suyun i¢ine atin. 1 dakika
slreyle bekletin. Daha sonra soguk suya daldirin ve siiziin. Bir yemek kasigi seker ve bir cay bardadi suyla
birlikte tencereye koyun. 2-3 dakika kaynattiktan sonra, hazirlamis oldugunuz ¢ubuk seklindeki kabuklari ilave
edin. Kabuklar saydam bir gériiniim kazanana kadar ve tencerenin igindeki sivi surup kivamini alana dek
kaynatin. Elmalari yikayin, ortasindaki gekirdeklerini gikartin. Elmalari kesme tahtasinin izerine koyarak bir
santimlik dilimler halinde kesin. Uzerlerine limon suyu sikin. Cevizleri pargalara ayirin. Tereyagini yapismayan
bir tavada 1sitin. EIma dilimlerini tavaya yerlestirin. Uzerine pudra sekerini serpistirin. Elmalari ispatula
yardimiyla cevirerek her iki yanini yumusayincaya kadar pisirin. Servis tabagina elmalari Ust tste dizin. Daha
Onceden pisirdiginiz portakal ve limon kabuklarini, surubu ve cevizi Uzerine ilave edin.
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