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PORTAKAL VE KAYISILI MUS

4-6 kisilik Gerekli malzeme:
2 adet portakal

1 kg kuru kayisi

seker

1,5 corba kasig jole

8 corba kasigi yogurt
Sisleme igin:

1 portakal kabugu rendesi

Portakallari yikayip iyice kurulayin. Hepsini ortadan ikiye kesin. Bir yarim portakalin kabugunu rendeleyip kalan
portakallarin suyunu sikin.

Kuru kayisilari yikayip pegete ile kurulayin ve blendere koyun. 3 ¢orba kagsigi portakal suyu ve rendelediginiz
portakal kabugunu ilave edip blenderi ¢alistinin. Elde ettidiniz pureyi blyUk bir kaseye ddkerek sonradan
kullanmak tzere bekletin.

Ug corba kasigi portakal suyunu kicUk bir kaba koyun ve kaynatmadan isitin. Jéleyi ilave edip eriyinceye kadar
karstinin. Hazirladiginiz bu jéleli karigim ile ayri bir yerde hafif ¢irpilmis yodurdu kayisi piresine katip karistirin.
Buzdolabina koyun ve 30 dakika kadar dinlendirin.

Hazirladiginiz musu servis kaselerine paylastirin. Stsleme icin ayirdiginiz portakalin kabugunu ince seritler
halinde kesin. Bu seritlerle fiyonk olusturup muslarin tGzerini sisleyin. Arzuya gére sade bisklvi esliginde servis
yapin.
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