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PORTAKAL TATLISI

3 portakal

6 yumurta

Yanm cay fincanindan biraz fazla toz seker
Iri bir findik kadar tereyadi veya margarin
Tuz

Sekeri bir kliglk tencereye koyun 2 ¢orba kasigi su ilave edin ve hafif ateste eriyip koyuca bir surup olana kadar
pisirin. Koyulasinca, kabuguyla birlikte halka halka dogradiginiz iki portakali ve bir portakalin rendelenmis
kabugunu ilave edin ve yeniden koyulasana kadar pisirip indirin. Portakal dilimlerini, surubunu stizdUrerek ayri
bir tabagda alin.

Yumurtalari, bir tutam tuzla birlikte, omlet yapar gibi ¢irpin. Bir tavaya yagi ve bir portakalin suyunu koyun. Hafif
ateste iIsinmaya baglayinca, ¢irpiimis yumurtalari ilave edin. Surekli karigtirarak, yumurtalar pisip koyuca bir
krema haline gelinceye kadar pisirin. Sonra portakal kabudu rendeli surubu ilave edin ve indirip bir tabagda
dékin. Surupta pismis portakal dilimleriyle sUsleyin. Sicak veya ilik olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:118510 « adi:Portakal Tatlisi + gdnderen:Saadet « indirme tarihi:11.05.2024 - 05:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakal-tatlisi-vt2422
http://www.tcpdf.org

