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PORTAKAL TATLISI

MALZEMELER

5 portakal

125 gr, kesme seker
Ya litre su

2 kasik kiraz suyu

2 portakal dilimi

HAZIRLANISI

Portakallari yikayin, kurulayin, kabuklarini ince bir bigakla iyice rendeleyin. Sonra bu kabuklari ince dilimler
halinde kesin, soguk su dolu bir kaba konarak, bir saat kadar hafif ateste pisirin. Seker ve suyle bir surup
hazirlayip 5 dakika kadar bunu kaynatin, pisirdidiniz kabuklari, suruba atin. 10 dakika kadar harli bir ateste
yeniden pisirin. Portakallarin i¢ kisimlarini gukurca bir kabin i¢ine bitlin ve muntazam olarak yerlegtirin, Gzerine
hazirladiginiz surubu d6kip, parca portakal kabuklariyla stsleyin, kenarlara dilimler yerlestirip kiraz suyunu
gezdirin. Servis yapin.
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