—

I i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKAL SUYUYLA ZEYTINYAGLI KEREVIZ

4 adet kereviz

1 su barda@i portakalin suyu
1 cay bardagi zeytinyag

2 adet havucg

Tuz

Kerevizlerin kabuklarini kalinca kesin. Uzerine biraz limon suyu sikin ki kararmasin. Kerevizleri limonladiktan
sonra elma dilimi gibi dilimleyin. Bir tencereye koyun. Uzerine portakal suyunu, zeytinyadini ve dilimlenmis
havucu koyup hig su ilave etmeden kapagdini kapatin, 25 dakika pigirin. Havuclar pisince ocaktan alip sogumaya
birakin. Servis yaparken dereotunu ilave edebilirsiniz.

Not: Portakal suyu ile pisirildigi icin ¢cok farkli ve lezzetli bir kereviz yemegi oluyor.
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