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PORTAKAL SURUBU

1 kg toz seker

6 adet portakal

2.5 su bardag su

4 adet limonun suyu

Portakali bol suda iyice yikayip, kabuklarini soyun. Ufak ufak dograyip, gekirdeklerini ayiklayin ve cam bir kap
icine koyun. Uzerine toz sekeri dékiin, macun kivamina gelinceye ve sekerler tamamen eriyinceye dek ezin.
Limon suyunu portakallarin dékiin ve portakal parcalarini ezmeye devam edin. Portakallar iyice ezilip hamur
haline geldiklerinde 2.5 su bardadi su katip, iyice kanstirin ve slizgegten gegirip surubunu siztn. Elde ettiginiz
surubu bir siseye bogaltin. Servis yapacaginiz zaman bir bardada iki parmak surup koyup Gzerini suyla
tamamlayin.

© lezzetler.com tarif no:2989 « adi:PORTAKAL SURUBU « gonderen:tolky « indirme tarihi:17.04.2024 - 06:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakal-surubu-vt2434
http://www.tcpdf.org

