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PORTAKAL SULU KEK

1.5 bardak tozseker
5 yumurta

1 bardak siit

1.5 bardak siviyad
3 portakal

Yumurta, seker, siviyag ve sutl karistir, ¢irp. Portakali rendele bir kismini keke ekle. Vanilya, kabartma tozu ve
unuda ekle cirp ve firina ver 140 derecede 45 dk pisir. Portakallarin suyunu sik cezveye koy, kalan rende
portakali icine ekle ve bir caybardadi tozsekeri ekle kaynat.Pisen keki firindan al ve sogut,kaynamis portakal
suyunu soguyan kekin Ustiine dok.
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