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PORTAKAL SOSLU TATLI

125 gram un

125 gram hindistancevizi

125 gram margarin

4 adet yumurta

40 gram irmik

40 gram pudra sekeri

1 cay kasigi kabartma tozu

Sosu icin:

100 gram portakal suyu

1 corba kasigi toz seker (tepeleme)
1 ¢orba kasigi nisasta (tepeleme)
Surubu igin:

500 gram toz seker

600 ml su

2 ¢orba kagi@! limon suyu

Hazirlanisi:

Oda i1sisinda yumugamis margarin ve pudra sekerini bir kapta krem haline gelene dek ¢irpin. Yogurma kabinda
elenmis unu hindistancevizi ile harmanlayip ortasini agin. Yumurtalar, margarinli kansim, irmik ve kabartma
tozunu ilave edin. Piirtizs(iz bir kivam elde edene dek iyice karigtirn. Hamuru krema torbasina aktarip
yaglanmis firin tepsisine ceviz biyUkliginde yuvarlaklar halinde sikin. Onceden isitiimig 160 dereceye ayarli
firnda 18 dakika pisirin.

Sos icin portakal suyu, seker ve nisastayi sos tenceresinde yogun bir kivam elde edene dek birka¢ tagim
kaynatin. Ocaktan alin. Sosunuz hazirdir.

Surubu igin bir tencerede su, toz seker ve limon suyunu kaynayana kadar karistirin. Kaynamis surubu finndan
yeni ¢cikmig tathinin Gzerine dékin. Taze portakal ve kaymak ile servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:55730 « adi:Portakal Soslu Tatli « gdnderen:ziram « indirme tarihi:23.04.2024 - 18:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakal-soslu-tatli-vt42861
http://www.tcpdf.org

