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PORTAKAL SOSLU PILIC SIS (ITALYA)

4 kisilik

Malzeme:

250 g tost ekmegi,

500 g tavuk gégusu,

1 bag adacayi,

4 yemek kasig zeytinyagi,

2 yesil sogan,

2 yemek kasigi portakal receli,
1 tath kasigi Sambal Oelek,

6 yemek kasigi limon suyu,

3 yemek kasigi portakal suyu,
tuz,

bir kag kivircik salata yaprag,
karabiber.

1. Ekmegi 3 cm kip halinde dograyin. Tavuk gégustni yikayarak kurulayin, 3 cm biyUkliginde dograyin.
Adacayi yapraklarini yikayarak kurulayin. Yapraklan etlerin etrafina sarin. Ekmek parcalarini ve etleri tahta
sislere gegcirin, fir¢a ile zeytinyadi strdn.

2. Yesil soganlari ayiklayarak yikayin ve kiyin. Portakal receli, Sambal Oelek, limon ve portakal suyu ile
karistinin, tuzunu ayarlayin. Izgarayi yakin, sisleri yakl. 7 dakika alth Gstll kizartin. Tuz ve biber ekin. Sigleri
salata yapraklarin tstline koyarak servis yapin, sosu ayri kaselerde sunun.
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