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PORTAKAL SOSLU PASTACIK

4 kisilik malzemeler:

100 gr kuru kayisi

2.5 su bardag@i portakal suyu
30 gr margarin

2 kahve fincani pudrasekeri
1 kahve fincani un

1 yumurta

2-3 dal taze nane

1. Kayisilari ince dograyin ve 1 ¢orba kasigi kasigi kadarini bir kenara ayirin. Kalanini portakal suyu ile birlikte
tavada 5 dakika pisirip blenderde ptire haline getirin.

2. Margarin, seker, yumurta, kayisi ve unu plrizsiz bir karigim olana kadar ¢irpin. Yaglanmis 4 kiiglk kek
kalibina esit miktarlarda paylastirip énceden isitilmig 200 dereceye ayarli firnda 20 dakika pisirin. Kek kaliplarini
ters cevirip kekleri servis tabaklarina alin.

3. Nane yapraklariyla stsleyip kayisili portakal sosuyla birlikte servis yapin.
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