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PORTAKAL SOSLU MUHALLEBI

3 Kahve Fincani Un

3 Kahve Fincani Toz seker

1L St

1 Paket ¢ig krema (200 ml.)

Sos Igin:

1 Corba Kasigi Nisasta

1 Kahve Fincani Toz seker

2 Su Bardagi sikilmis portakal suyu
1 Kahve Fincani Su

Muhallebiyi hazirlamak igin tencereye un, seker ve sutl koyup pisirelim. Tencerenin icine kremanin tamamini
ekleyip mikser ile soguyana kadar ¢irpalim. Portakal kabugu rendesini de ilave edelim. Kaselere bosaltalim.
Baska bir tencereye nisasta, seker ve suyu koyup karistiraim. Portakal suyunu da ilave edip sosumuzu
pisirelim. Muhallebilerin Gzerine paylastiralim. Buzdolabinda soguttuktan sonra servise sunalim.

Portakal soslu muhallebiyi, peynirli muffinle ikram edebiliriz.

L]

'

© lezzetler.com tarif no:112165 « adi:Portakal Soslu Muhallebi « gonderen:Goksen « indirme tarihi:17.04.2024 - 22:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakal-soslu-muhallebi-vt81935
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/portakal-soslu-muhallebi-112165.jpg
http://www.tcpdf.org

