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PORTAKAL SOSLU MUFFINLER

Hamur:

2 yumurta

130 g (1,5 ¢ay bardag) toz seker

75 g yumusak margarin

100 ml (1 cay barda@) sut

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 portakal kabugu rendesi

220 g (2 su bardagi) Dr. Oetker Sade Kek Karigsimi
Portakalli sos:

100 ml (1 cay bardagi) portakal suyu

1 portakal kabugu rendesi

2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Yumurta ve toz sekeri mikser ile 2 dakika cirpin. Margarin, sit, sekerli vanilin, portakal kabugu rendesi ve sade
kek karisimini ekleyip 2-3 dakika daha ¢irpin. Firin tepsisine muffin kagitlarini siralayin. Her muffin kagidina 1,5
yemek kagsigi hamur koyun ve pisirin.

Firindan ¢ikartip sogutun.

Portakal suyunu, portakal kabugu rendesi ve pudra sekeri ile iyice karistirnp muffinlerin tzerine dokerek servis

yapin.
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