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PORTAKAL SOSLU KUSKONMAZ

20 orta boy taze kuskonmaz (ayiklanip, kabuklari soyulmus)

8 cl.(1/3 su bardagi) portakal suyu (taze sikimig)

1 ¢orba kasigi limon suyu (taze sikimig)

1 ¢corba kasigi sodan (ince dogranmig)

1 tath kasidi sarimsak (ince kiyllmisg)

1 corba kasig portakal kabugu (ince seritler halinde kesilip, kaynar suda 30 saniye haslanarak, stizdirdlmis)
2 ¢orba kagsigi natlrel zeytinyad

1 corba kasigi sirke

Bir kAsede portakal suyu, limon suyu, sodanlar, sarimsaklar ve portakal kabugu seritlerini karigtirip, bir kenarda
10 dakika bekletin. Zeytinyadi ve sirkeyi ekleyip, bir ¢catalla iyice cirptiktan sonra, bir kenara birakin.

Bir tencereye yaklasik 2 cm yukseklikte su koyup, tencereyi orta atese oturtarak, suyu bir tagini kaynatin.
Kaynayinca kugkonmazlari timuanin uglar ayni ydne bakacak bigimde tencereye yerlestirip, yumusayincaya
kadar (yaklasik 5 dakika) pigirin.

Tencereyi atesten alip, kuskonmazlar bir stizgecte stizerek, soguk su altinda galkalayin. Yeniden stizdlrGp,
kagit mutfak havlusuyla kuruladiktan sonra, buzdolabina kaldirarak, 10 dakika kadar (ya da servis saatine
kadar) sogutun.

Kuskonmazlari buzdolabindan alip, bir servis tabagina (ya da 4 diiz tabaga) yerlestirin. Sosu bir ¢atalla yeniden
¢irptiktan sonra, kasikla kuskonmazlarin Ustine déseyerek, servis yapin.
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