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PORTAKAL SOSLU KREP

1/4 su bardagi st

2 adet yumurta

Vanilya

1/2 gay kagig1 kabartma tozu
2 kahve fincani un

Bir tutam tuz

1 kasik siviyag

Sos igin:

2 adet portakal suyu ve kabugu
1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Krep i¢in tim malzemeyi ¢irpip tel stizgegten gegirin. Yaglanmis tavaya birer kepce dokerek arkal 6nli pigirin.
Portakalli sos igin; malzemeleri bir tencereye koyun ve seker eriyene kadar pisirin. Kaynamaya bagladiktan
sonra iki-U¢ dakika daha kaynatip ocaktan alin. Kreplerin Gzerine sosu gezdirerek servis yapin.

Fotograf "Filiz Savas" tarafindan génderildi. 16.12.2014
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