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PORTAKAL SOSLU KEREViZ

Dilek Kumas

4 tane kereviz

2 adet kligUk patates

1 blyUk bas sogan

1 cay bardagi zeytinyag

2 adet havug

1,5 su bardagi bardagi portakal suyu
1 tath kasidi toz seker

2 demet kiyilmig maydanoz

1 cay kasigi tuz

Kerevizleri soyup kip seklinde kesiyoruz. Kararmamasi igin limonlu suda bekletiyoruz. Patatesleri ve havuglari
da kip seklinde dogruyoruz. Zeytinyagini tencerede isitip sodani soteliyoruz. Sirasiyla havug, patates ve
kerevizi ekleyip Uger dakika karistirarak pisiriyoruz. Portakal suyu, seker ve tuzu ekleyip tencerenin kapagini
kapatiyoruz. Sebzeler yumusayana kadar pisiriyoruz. Pismesine yakin maydanozlari ekliyoruz. Kapagdi kapali
olarak demlenmesini bekliyoruz. Soduk veya sicak servis yapabiliriz.
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