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PORTAKAL SOSLU KURU INCIR

1 su bardagi portakal suyu,

1 cay kasigi targin,

2 adet karanfil,

yarim ¢orba kasigi kahverengi seker,

150 gram kuru incir( 8-10 adet),

1 corba kasigi limon suyu,

1 corba kasigi yogurt,

1 ¢orba kasigi rendelenmis portakal kabudu

Portakal suyunu, karanfil ve targinla tencereye alin. Sekeri ilave edin. Seker eriyene dek isitin. Daha sonra limon
suyunu ve incirleri ilave edin. )

incirlerin Uzerine ¢gikacak kadar su ekleyin. Tencerenin kapagini kapatip 5 dakika pisirin. Incirleri tencereden alip
servis tabagina koyun. Surubu biraz daha kaynatin. Hafif kalinlaginca ocagi kapatip, surubu incirlerin Gzerinde
gezdirin. Rendelenmis portakal kabudu ile stsleyin. Soguyunca servis yapin.
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