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PORTAKAL SERBETI

7 blyiUk portakal

30 gr limontuzu

1 kg (4 su bardadi) seker
2+1/2 su bardagi su

Portakallarin kabuklarini soyunuz. Beyaz kisimlarini temizledikten sonra, portakallar kiigik pargalar halinde
dograyiniz. Gekirdeklerini ayiklayip atiniz.

Cam bir kavanoza dogranmis portakallari koyup, tstiine limon tuzunu ve sekeri serpiniz. Kavanozun agzini
kapatip, buzdolabinda 24 saat dinlendiriniz.

Kavanozu buzdolabindan alip, i¢indekileri bir tllbentten blyik bir kaba stzintz. Tllbentte kalan malzemeyi
iyice sikip, kalan posay atiniz.

Kalan 1 portakall yikayip enlemesine dilimleyiniz. Her dilimi yariya kadar kesip, bardaklarin kenarina takiniz.
Hazirladiginiz portakal serbetini bir kepceyle bardaklara bosaltip, servis ediniz.
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