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PORTAKAL SEKERLEMESI

Ug dért adet portakali zedelemeden soyunuz. Suyunu akitmadan dilim dilim ayiriniz. Bir karig boyunda ¢ok ince
ve yuvarlak ve uglar sivri tahtadan yapilmis cubuklara dilimlerin kabuga gelen ydnlerinin ortalarindan saplayiniz
ve birer kalburun deliklerine gubuklarin alt taraflarini sokup diklemesine durdurunuz. Iki saat kadar bdylece
birakiniz. Sonra sekeri yakmadan akide kivamina getirip bir miktar bekletiniz. Sicakhgi biraz gegtikten sonra
¢ubukr lardan tutup ve portakallari sekere batirip hemen ¢ikariniz. Kalburun deliklerinden, énce yapildidi gibi,
¢ubuklar diklemesine durdurunuz. Sogumaya birakiniz. Soguyunca parmak ile yavas yavas dirterek dilimleri,
degneklerden tabaga dusUrip dizgtnce diziniz.

Not: Eger seker damlayip kalbur bozulur diye endiseye disulirse bir kenarli kaba kum doldurunuz. Portakallar,
sekere batirildiktan sonra gubuklari kuma saplayip dik durmasini saglayiniz.
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