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PORTAKAL RUHU

10 adet kare milfédy hamuru
Iciigin:

1 adet yumurta beyazi
Yarim portakal kabugu rendesi
1 su bardagi findik

1 gorba kagigi toz seker
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi portakal suyu
Yarim bardak su

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. ig malzeme karigtirilir. Milféylerin kenarina konur ve rulo yapilir. 4 egit
parcaya kesilir. Hepsi aynen yapilir.Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine ¢irpilmis yumurta sarisi strtlir. 190
derece firinda kizarana kadar pigirilir. 10 dakika kadar dinlendirilir. Sonra Gzerine soguk serbet gezdirilir. Serbeti
cekince servise sunulur.
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