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PORTAKAL RECEL]

Portakalin kabudunu soyup dilim dilim ayirdiktan sonra, i¢ taraftaki damarlar kesip, iki tarafin ince zarlarini
cizerek ¢ekip ¢ikariniz. Fakat dilimleri bozmamaya dikkat ediniz. Dilimleri, 1,280 kilogram portakal i¢in 2,5 kilo
kestirilmis koyu ve Ilik sekere koyup hafif ateste iki tagim kaynattiktan sonra delikli kepce ile bozmadan tepsiye
aliniz. Tepsiyi biraz meyilli birakip, ertesi giin stiziilen suyu sekerle kaynatiniz. Koyulasinca, gene dilimleri koyup
iki tasim sonra ¢ikariniz. Uglincl kez bdylece pisirdikten sonra kavanoza koyup sogumaya birakiniz.
Soguduktan sonra iki kat kagitla 6rtip saklayiniz.

Not: Portakalin olgun oldugu; sertliginden, agirligindan ve kabugunun diiz ve perdahli olusundan anlagilir. iri
portakallarda ince kabuga az rastlanir. Bunlarin iyicelerini orta irilikte olanlarindan se¢gmelidir.
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