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PORTAKAL RECEL]

5 kalin kabuklu portakal
1 kilo seker
1 limon

Kalin kabuklu portakallardan 4-5 tane alinip yikandiktan sonra tzerleri gayet hafif kazinir ve ateste kaynayan bol
suyun i¢ine atilir. Pigtigini anlamak igin kalin bir igne batirmali. (Portakal igneden digerse pistigi anlasilir.)
Pistikten sonra bol soguk su ile yikanir. Ortadan ikiye bélinUp keskin bir bigakla dilimlere ayrilir. Igindeki zarlari
makasla kesilerek alinir ve dilimler kiiglk parcalara ayrilarak tst Uste gelmemek sartiyle bir tepsiye dizilir. Bir
kilo seker, alti bardak su ile tencereye konur. Kaparken limonla kestirilir. Portakal pargalari zedelenmeden
surubu igine ¢ekinceye kadar kaynatilir. Sonra atesten indirilerek sogumaya birakilir.
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