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PORTAKAL PELTELI KEK

3 paket kepekli bisklvi

1 kutu labne peynir

1 cay bardagi dévilmus ceviz
4 corba kasigi ¢Ig krema

3 corba kagig eritilmis tereyagi
Uzeri icin:

3 adet portakal

2 corba kagsiJi nisasta

1 cay bardad seker

50 gram beyaz ¢ikolata

BiskUvileri toz haline gelinceye dek dévin. Bu iglemi bir robotla da yapabilirsiniz. Sonra gekilmig cevizi, kremay
ve labne peyniri ekleyip hamur gibi yodurun. Igine eritilmis tereyagini da ilave ederek bu karigimi kelepceli bir
kaliba bastirarak yerlesgtirin. Bu gekilde buzdolabinda 1 saat bekletin. Bu arada pelteyi yapmak i¢in portakallarin
suyunu sikip bir tencereye alin. Uzerine sekeri ekleyip kaynama birakin. Kaynayinca igine suda ¢dzilmis
nisastay1 dokin ve hemen karistirmaya baglayin. Koyulaginca ocaktan alin. Dolaptaki biskGvili karigsimin Gizerine
dokUp tekrar dolaba yerlestirin. 1 saat daha bekletin. Servis yapmaya hazirlarken Gzerine beyaz ¢ikolatadan
farkh sekiller yapip susleyin. Kalibi ¢ikartip servis tabagina alin.
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