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PORTAKAL PELTELI IRMIK TATLISI

1 It sit

1 su bardagi irmik

1 su bardagi tozseker

1 pk vanilya

1 portakalin kabugu rendesi
1pk dr.oetker portakal peltesi
50 gr margarin

Sit, tozseker ve irmik tencereye alin ir ve surekli karistirarak koyulasana kadar pisirilir.pisen muhallebiye
margarin birakilir 1 portakalin kabugu rendelenir ve vanilyada eklenerek karistiriip kaliba dékalar. Tatl
soguyunca Uzerine gore dr.oetker portakall pelte tarifine gére hazirlaniip dékulir. 1-2 saat uzdolabinda
dinlendirilen tath servis yapilir.
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