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PORTAKAL MARMELADI

Necip Usta

1 kg. portakal

1250 gr. toz seker

150 gr. su

3 gr. limon tuzu (1 ¢ay kasig)

Portakallari bicagin burnu ile birkag yerinden deliniz ve sonra bir kapta Uizerlerine kapatincaya kadar soguk su
koyup 6 saat 1slayiniz. Sonra suyunu sizip tzerine su doldurarak kaynatip 10 dakika orta hararetle haglayiniz.
Suyunu sizip Uzerine soguk su ddkerek sogutup sudan ¢ikariniz. Bir tahtanin Ustiinde kugbasi dograyarak bir
tencereye koyunuz. Suyu ilave edip orta ateste 5 dakika kaynatiniz.

Seker ve limon tuzunu ilave edip 2-3 kere karistirarak kaynatiniz. Kivamina gelince atesten aliniz. Glikozunu
ilave ediniz. Bir ezme makinesinden tamamen gegirip yari sicakhigini kaybedince kavanozlara doldurup agzi
kapali olarak muhafaza ediniz.
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