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PORTAKAL MARMELADI

Su

Toz seker

4 adet limon

4 adet portakal

Meyveleri yikayin, kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini gikarin. Meyveleri bir kaba, kabuklarini ise su dolu diger bir
kaba koyun. Kabuklarin aci tatlarini gidermek icin, birka¢ kez suyunu degistirerek kaynatin. Kabuklari ve
meyveleri, agirliklarinin yaklagsik iki misli agirlikta suyun i¢inde yaklasik yarim saat pigirin.

Pisen meyveleri ve kabuklarini agirliklariyla esit miktarda sekerle birlikte, onbes dakika daha, devamli olarak
karigtirarak pisirin. Pisirdiginiz marmelati sogutmadan, kuru cam kavanozlara doldurun, sogududunda serin bir
yerde saklayin.
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