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PORTAKAL KOMPOSTOSU

Portakalin kabuklari ¢ikarilip plrizleri iyice temizlenir. Bigcadin ucu ile her yani delinir ve bitiin olarak soguk
suya atilir. Cikartilip sicak suya atilir. On dakika gegince gene sicak su ile degistirilip yeterince yumusayincaya
dek kaynatilir. Yeniden soguk suya koyulur ve soguyunca suzulir. Bu arada portakal kabuklari olduk¢a ince
dogranir. Yumusayincaya dek haslanir. Sonra stizgecten gecirilerek baska bir tenceredeki seker surubuna atilir.
Portakallarla yavas yavas pigirilir. Atesten indirilir. Sogudugu zaman portakallar istenilen boyda dogranarak
komposto kasesine dizilir. Kabuk kisimlari ortasina koyulur ve tatlisi Gzerine gezdirilir.
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