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PORTAKAL KABUKLU BISKUVI

MALZEMELER

3/4 Su Bardagi Un

1 Paket Bugday Nisastasi

1 Cay Kasigi Kabartma Tozu
3/4 Su Bardagi Toz Seker

1 Adet Yumurta

100 gr. Margarin

YAPILISI

Unu, 1 paket bugday nisastasi ve 1 ¢ay kasigi kabartma tozu ile derin bir kaba eleyin. Ortasini havuz gibi agin.
Toz sekeri, yumurtayi ve buzdolabindan yeni ¢ikartiimis ve kip kip kesilmis margarini koyun. Tim malzemeyi

birbirine karigtirin.

Portakallardan birinin kabugunu ince birini kalin olarak rendeleyin.

Rendelenmig kabuklari da hamura atin. Hamuru tekrar yogurun. Daha sonra hamuru ikiye bdltin. Dz bir zemin
tizerinde 5-6 mm kalinliginda agin. Bir bardak yardimiyle yuvarlak biskiviler kesin.

Yaglanmis tepsiye siralayin. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda pembelesene dek pisirip, servis yapin.
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