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PORTAKAL KABUKLU BADEM TATLISI

1 su bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

1 cay bardagdi tuzsuz ve kabuksuz badem
7 su bardagi sut

1 tath kasidi margarin

1 tutam tuz

1 kahve fincani rendelenmis portakal kabugu
1.5 su bardagi toz seker

1.5 kahve fincani piring unu

2 kahve fincani misir nisagtasi

1 su barda@i soguk su

1 kahve fincani hindistancevizi

Bademleri robottan gegirin. Uziimleri yikayip stiziin. Siit, tuz, 1 kahve fincani rendelenmis portakal kabugu ve
toz sekeri tencereye alip kaynatin.

Nisasta ve piring unu ve margarini soguk suyu ekleyip karistirin. Kaynamakta olan slte yavagga karigtirarak bu
karigimi ekleyin.

Sit boza kivamina gelince, ezilmis badem, hindistancevizi ve 1 su bardagi Gzimu ilave edin. Karistirarak
pisirmeye devam edin.

Kaselere paylastirip badem ve rendelenmis portakal kabuguyla sisleyip servis yapin.
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