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PORTAKAL KABUGU SEKERI

6-7 kalin kabuklu portakal
4-5 su bardagi seker

1 tath kagigi limon suyu
Usti icin bir avug toz seker

Portakal kabuklarini boyuna 6 esit dilime ayiriniz. Dilimleri enine 1,5 cm. genigliginde kesip i¢inde 4-5 su bardagi
su bulunan tencereye koyunuz. Orta hararetli 1sida 4-5 dakika kaynatip suyunu sizintz. Her seferinde suyunu
degistirerek ve kaynatarak bu isleme 3-4 kere devam edip acisinin gitmesini sadlayiniz. Son suyunda portakal
kabuklar yumusayincaya kadar pisiriniz.

Sekeri tencereye koyarak, Uizarine 3-4 su barda@i su ilave ediniz. Orta hararetli 1sida karigtirarak eritiniz. 8-10
dakika kaynatip, limon suyu ile portakal kabuklarini katiniz. Hafif hararetli 1sida portakal kabuklari
seffaflagincaya kadar kaynatiniz.

Soguyunca herbirini toz sekere bulayip firin tepsisine yan yana diziniz. Orta hararetli firinda hafif kurutunuz.
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