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PORTAKAL KABUGU RECEL|

Malzeme:

2 kg kalin kabuklu portakal
1 kg toz seker

2 su bardag portakal suyu
1 su bardagi su

Portakallari yikayip kuruladiktan sonra kabuklarini soyun. Bir kesme tahtasi Gizerinde kabuklari uzunlamasina 1
cm kalinhdinda dilimleyin ve i¢ kismindaki beyaz kismi keskin bir bicakla temizleyin. Kabuklari spiral seklinde
sardiktan sonra yorgan ignesine gegirdiginiz saglam bir ipe dizin. Blyuk bir tencerede bol miktarda su kaynatin
ve dizileri kaynayan suya atip haglayin. Her seferinde suyunu degistirerek bu igslemi 2-3 kez tekrarlayin.
Boylelikle portakalin acilifi kaybolacaktir. Son haglama isleminden sonra dizileri sojuk su dolu bir kaba aktarip
bir gece bekletin. Ertesi guin dizileri bir tencereye aktarip Uzerine 1 kg tozseker serpin. 2 su bardagi taze sikiimig
portakal suyu ve 1 su bardagi su ekleyerek pisirin. Suyunu stizdiirlip soguttuktan sonra servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 07.12.2023
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