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PORTAKAL FESTIVALI

https://www.elele.com.tr

2 adet portakalin suyu

1 bardak su

1 yemek kasigi bal

4 adet portakal

1 adet nar

2 adet gubuk targin

Yarim vanilya gubugu

1-2 adet yildiz anason

5-6 adet karanfil

2 yemek kagsi@i kuru siyah Gzim

Portakal suyu, su, bal, tar¢in gubugu, anason, karanfil ve uzunlamasina yarilmig vanilya gubugunu ufak bir
tencereye koyup kapagi kapali olarak, kisik ateste 10-15 dakika, ¢cok hafif kaynayacak sekilde pisirip surup
olarak hazirlayin. Daha sonra sogumaya birakin. Portakallari beyazlari kalmayacak sekilde soyup, parmak
kaliniginda yuvarlak sekilde dilimleyin. Nari ayiklayin. Servis yapilacak derince bir kaba bir sira portakallari dizin
ve nar serperek, surubu gezdirin. Portakal dilimleri bitene kadar kat kat ayni isleme devam edin. En son (ziim
ilave ederek buzdolabina koyun.
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