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PORTAKAL DRAJESI

4 adet yafa portakal
1 su bardag seker
2 su bardagi su

2 adet kare cikolata

Portakal kabuklar beyazi almayacak bi¢cimde soyulur. 2 tavla zar seklinde dogranir. Soguk suda 1 gece
bekletilir. Ertesi giin, 3 kere ayri suda kaynatilir, suyu dékilUr. Su ve seker bir tencereye konur. Kaynayinca
haslanmis portakal kabuklari atilir. Suyu tamamen ¢ekene kadar pisirilir. Suyundan stizgece c¢ikarilir. Bagka bir

kapta cikolata eritilir. Portakal sekerlemeleri icine atilir. Masayla ¢ikarilir ve tele konur. Tamamen kuruyunca
ikram edilir.
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