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PORTAKAL DILIMLERI

www.miele.com.tr

50 gr. Tereyagi

4 Yumurta

4 yemek kasigi Su, 1lik
120 gr. Seker

80 gr.Un

50 gr. Nisasta

1 gr. Kabartma tozu

1 Portakal kabugu rendesi
Ustlne serpmek icin seker
Dolgu malzemesi:

200 ml Krema

250 gr. yagdsiz Quark

3 gr. Sekerli Vanilin
80[?7190 gr. Portakal marmeladi
20 ml Portakal likéra

3 yaprak beyaz Jelatin
Garnitar:

2 Portakal

100 ml Krema

3 gr. Sekerli Vanilin

Limon otu

Tereyagini eritin ve sogumaya birakin.

Yumurtalari ayirin, sarisini, seker ve su ile kdpurtinceye kadar ¢irpin. Tereyadini ekleyin. Un, nisasta, kabartma
tozu ve portakal kabuklarini yavas yavas ekleyin.

Yumurtanin akini iyice ¢irpin ve dikkatlice bu karigima yedirin. Hamuru firin kagidi désenmis bir kaseye stiriin ve
hemen kizarincaya kadar pigirin. Hazirlanan biskivi tabanini Gzerine seker serpilmis bir havlunun Uzerine
bosaltin, Gstlindeki firin kagidini ¢ekip alin ve sogumaya birakin. Taban hamurunu ikiye bélin.

Kremayi iyice ¢irpin. Quark, sekerli vanilin, marmelat ve likdru karigtinin. Jelatini ambalajinda yazildigi gibi
yumusatin, ¢6zin, Quark ile karigtirin ve sogumaya birakin. Kaymak jéle olmaya bagladiginda kremayi karigtirin.
Bisklvi tabaninin yarisina kaymak saran, ikinci yarisini Gstiine kapatin, biraz bastirin ve yaklasik 2 saat
sogumaya birakin.

Portakallari soyun, Ustlindeki beyaz tabakayi alin. Kremayi sekerli vanilin ile iyice ¢irpin. Bisklviyi dikkatlice
kesin, krema, portakal dilimleri ve limon otu ile stsleyin.
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