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PORTAKAL BAVARUAZ

10 gr jelatin

2 yumurta sarisiyla beyazi ayrilmis
50 gr seker

1/4 It sit

125 gr krema

2 portakal

Jelatini suyun icine koyarak yumusatin, yumurta sarisi ve sekeri beyazlasincaya kadar ¢irpin.

S0tu kaynatip bu karigima ekleyin sogumasi igin birakin. Portakallarin suyunu sikip kabugunu rendeleyin ve
jelatinle beraber karisima ekleyin.

Yumurta beyazi ve kremayi ¢irpin ve karigima ekleyin. Karisimi yaglanmis kaplara bosaltin ve buzdolabinda
sogutun. Servis ederken Uzerine istege bagl olarak portakal dilimleriyle susleyebilirsiniz.
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