B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKAL AROMALI PEYNIR TOPLARI

Malzeme:

200 gram beyaz peynir
20 gram Teremyag

2 adet portakal
Slslemek igin :
Pulbiber

Beyazpeyniri cukur bir kaba rendeleyin. Krem beyazpeynir ve oda i1sisinda yumusamis Teremyag'’i ekleyin.
Krem haline gelinceye kadar karigtirin. Portakallari iyice yikayip kuruladiktan sonra rendeleyin ve peynirli
karigima ekleyip karigtirin. Uzerini kapatip buzdolabinda 1 saat kadar beklettikten sonra cevizden biraz daha
kicUk parcgalara ayirip top seklinde toparlayin. Istege gére pulbiber, iri cekilmis antepfistidi i¢i ve kiyilmig
yesilliklere bulayip marul esliginde servis yapin.
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