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PORSKiI GORBASI (SIRBISTAN)

350 gr tavuk gégsu ve budu

1 adet defne yapragi

150 gr margarin

5 gorba kasigi un

300 gr. sut

Tuz

Karabiber

Bir tutam hindistancevizi rendesi
1 adet yumurta sarisi

Tavuk defne yapragi ile haglanir ve sizilerek sogumaya birakilir. Margarin tencereye konur ve eritilerek un ilave
edilip miyane yapilir(yani kokusu ¢ikincaya kadar kavrulur). Kavrulduktan sonra atesten alinip st ve yumurta
sarisi ilave edilir. Haglanan tavudun suyu ile koyulugu ayarlanarak kaynatilir. Tuz, karabiber, hindistancevizi ve
sogutulup ayiklanan tavugun etleri dogranarak igine katilir, bir tagim kaynatilir.
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