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PORCINI MANTARLI VE RICOTTA PEYNIRLI BOREK

300 gram konserve porcini mantari
300 gram ricotta peyniri

50 gram kegi peyniri

Sut

Rendelenmis parmesan peyniri
Misir nisastasi

1 adet Kirmizi sogan

1 adet Frenk sogani
Defneyapragi

1 tutam Tuz

Tane karabiber

Beyazbiber

Taze cannelloni hamuru igin:
150 gram un

50 gram kepek unu

2 adet yumurta

Hamur igin iki unu kanistinp yumurtalarla yogurun. Hamuru lazanya hamuru gibi sekillendirin. 10 cm[?llik 12 adet
kare parca kesin.

Kip kesilmis mantarlari, defne yapragi, dogranmig kirmizi sogani yag ile tavada soteleyin. Tuz ve karabiber ile
tatlandirin. Ocaktan aldiktan sonra ricotta peyniri ve dogranmis frenksoganini igine ekleyip karistirin.

Kare kestiginiz hamuru kaynayan tuzlu suda haslayip sizin. Hagladiginiz kare hamurlarla i¢ dolguyu
paylastirdiktan sonra rulo sararak hamurlari hazirlayin. )

Yagladiginiz isiya dayanikli firin kabina hamurlar yerlestirin. Uzerine rendelenmis parmesan peyniri serpin.
Onceden isitilmis yiksek dereceli firinda (250 derece veya daha fazla) 8-10 dakika pisirin. Uzeri pembelesince
firndan cikartin.

Diger tarafta yarim gorba kasigi yag, 1 su bardagi sit ve birka¢ damla soguk su ile kanstinlmis 1 cay kasig
misir nigastasini tencereye aktarip pigirin.

Ocaktan aldiktan sonra igine 1 ¢gorba kasigi dolusu rendelenmis parmesan peyniri, kegi peyniri, bir tutam tuz,
tane karabiber ve beyazbiber ekleyin. hamurlari hazirladiginiz malzeme ile sicak olarak servis yapin.
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